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きのこ鍋キット
容器名：アールケース 38－22B/アールケース 38－22 OC

/バイオPET AC-20-13T

使用食材
えのき150g・しめじ150g・まいたけ100ｇ・しいたけ75g・

豚ロース200g・スープの素・片栗粉

豚肉と白菜のミルフィーユとろみ鍋™キット
容器名：アールケース 38－22B/アールケース 38－22 OC

使用食材
白菜930g・豚バラスライス500g・

スープの素・片栗粉

6

生活者が
食べたい

「とろみ鍋™」

第１位

生活者が
食べたい

「とろみ鍋™」

第４位

容器名サイズ：381×211×58㎜（本体）

容器名サイズ：381×211×58㎜（本体）



とろろ鍋キット
容器名：アールケース 30－20B/アールケース 30－20 OC

/バイオPET AC-25-10T

使用食材
白菜150g・水菜20g・ネギ30g・人参20g・えのき40g・

しめじ40ｇ・鶏もも肉300g・スープ60cc・とろろ（50g×2個）

みぞれ鍋キット
容器名：アールケース 30－20B/アールケース 30－20 OC

/バイオPET AC-25-10T

使用食材
白菜150g・水菜20g・ネギ30g・人参20g・えのき40g・

しめじ40g・鶏もも肉300g・スープ60㏄・大根（50×2個）
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生活者が
食べたい

「とろみ鍋™」

第10位

生活者が
食べたい

「とろみ鍋™」

第８位

容器名サイズ：299×196×58㎜（本体）

容器名サイズ：299×196×58㎜（本体）



キット商品 にピッタリな アールケース

汎用トレーが中皿
として使用可能！

野菜はアウトパック加工、
精肉･鮮魚部門はインストア加工ができ
店舗の特色を最大限に演出可能。

キット商品にぴったりな

サイズ展開
時短･簡便を求める生活者が増加中！

鍋キット商品に
ぴったりのサイズ展開。
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きのこ鍋
容器名：ほっこり 145－60B 石目茶/ほっこり 145 OC 耐熱

使用食材
えのき110g・なめこ20ｇ・しめじ70g・水菜30ｇ・

つくね（17g×3個）・スープ110㏄

とろとろキムチ鍋
容器名：ほっこり 145－60B とちのき/ほっこり 145 OC 耐熱

使用食材
キムチ20ｇ・白菜110g・ニラ10ｇ・ネギ20g・
あさり20g（4個）・豚バラ肉30g・スープ110㏄
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生活者が
食べたい

「とろみ鍋™」

第１位

生活者が
食べたい

「とろみ鍋™」

第６位

容器名サイズ：
145×145×63㎜（本体）

容器名サイズ：
145×145×63㎜（本体）



酸辣湯鍋
容器名：ほっこり 145－60B ソワレレッド/ほっこり 145 OC 耐熱

使用食材
豆腐120g・白菜100g・人参10g・しいたけ15g・卵60g（1個）・

豚ロース肉25g・スープ110㏄

カレー鍋
容器名：ほっこり 145－60B 黒/ほっこり 145 OC 耐熱

使用食材
ウインナー2本分・ブロッコリー30g・キャベツ100g・

えのき15g・人参10g・ミニトマト30g（3個）・もやし20g・
ネギ10g・スープ200㏄
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生活者が
食べたい

「とろみ鍋™」

第７位

容器名サイズ：
145×145×63㎜（本体）

容器名サイズ：
145×145×63㎜（本体）



海鮮クリーム鍋
容器名：ほっこり 145－60B 白/ほっこり 145 OC 耐熱

使用食材
えび36g（2尾）・鮭60g・ホタテ30g・白菜110g・水菜25g・

スープ110㏄

麻婆豆腐鍋
容器名：ほっこり 145－60B ソワレレッド/ほっこり 145 OC 耐熱

使用食材
豆腐260g・ひき肉45g・ニラ5g・スープ110㏄
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生活者が
食べたい

「とろみ鍋™」

第９位

容器名サイズ：
145×145×63㎜（本体）

容器名サイズ：
145×145×63㎜（本体）



サムゲタン鍋
容器名：ほっこり 145－60B ソワレレッド/ほっこり 145 OC 耐熱

使用食材
鶏手羽肉95g（2本）・大根90g・豆腐50g・水菜25g・

クコの実3粒・スープ110㏄
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容器名サイズ：
145×145×63㎜（本体）



アツアツ鍋 でも ほっこり なら 安心

手に持っても熱すぎず安心な耐熱PSPだから
「とろみ鍋™」にも安心してお使いいただけます！

PPH 耐熱PSP
※測定条件：300gの水を入れ1600Wで55秒温め、水温が75~80℃になったものを

10秒後にサーモグラフィーで測定

滑りにくい底面凹凸 液漏れしにくい内篏合

ほっこりの
機能性を動画で
チェック！
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あんかけ豆腐鍋
容器名：麺丼2 本体 黒/麺丼2 蓋

使用食材
豆腐360g・人参18g・ネギ25g・きくらげ12g・えび60g（3尾）・

豚バラ肉50g・ブラックペッパー適量・スープ300㏄

鰤と白菜の塩麴とろみ鍋
容器名：麺丼2 本体 黒/麺丼2 蓋

使用食材
鰤80g・白菜230g・ネギ40g・豆腐75g・えのき40g・スープ250㏄

14

生活者が
食べたい

「とろみ鍋™」

第１位

容器名サイズ：
218パイ×70㎜（本体）

容器名サイズ：
218パイ×70㎜（本体）



とろみ！うどん鍋
容器名：麺丼2 本体 黒/麺丼2 蓋/麺丼2 中皿

使用食材
うどん230g 白菜110g・ひき肉50g・大根60g・

糸唐辛子 適量・スープ220㏄

とろみ！ラーメン鍋
容器名：麺丼2 本体 黒/麺丼2 蓋/麺丼2 中皿

使用食材
ラーメン200g・鶏もも肉90g・キャベツ120g・人参15g・

ネギ30g・もやし30g・水菜30g・スープ280㏄
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生活者が
食べたい

「とろみ鍋™」

第3位

生活者が
食べたい

「とろみ鍋™」

第5位

容器名サイズ：
218パイ×70㎜（本体）
218パイ×57㎜（中皿）

容器名サイズ：
218パイ×70㎜（本体）
218パイ×57㎜（中皿）



アツアツ鍋 でも 麺丼２ なら 安心

手に持っても熱すぎず安心な耐熱PSPだから
「とろみ鍋™」にも安心してお使いいただけます！

PPH 耐熱PSP
※測定条件：300gの水を入れ1600Wで55秒温め、水温が75~80℃になったものを

10秒後にサーモグラフィーで測定

使い分け可能な
３WAY仕様

液漏れしにくい内篏合

本体/蓋

本体/中皿/蓋

中皿/蓋

1WAY

2WAY

3WAY

麺丼２の
機能性を動画で
チェック！
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MEMO
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MEMO

18



19



■事業所一覧
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